
 

 

  
vorweg empfehlen wir als Vorspeise 

  
Gemischter Salat 

Fr. 9.50 
 

Reife Avocadosviertel gefüllt 
mit Thunfisch an Cocktailsauce 

garniert mit Blattsalatbouquet,  

Fr. 16.50 

 

Grüner Salat, Fr. 8.50 

 

Ofenfrisches Knoblibrot, Fr. 6.50 

 

Hausgemachte Vegi Frühlingsrollen 
gefüllt mit viel Gemüsestreifen, Sojasprossen, 

Glasnudeln, mit Chili, Koriander und Sojasauce 

verfeinert, Fr. 9.80 

 

Bunter Blattsalat mit geschnetzelten Kalbsleberli 
an feinem Balsamicodressing, Fr. 17.50  

 

Menü’s und Wochenhits 
Inklusive hausgemachter Fenchelcrèmesuppe 

 
Menü 1:  

Zweifarbige Tortelloni „al la casa“ 
gefüllt mit Ricotta und Rindfleisch 

mit Champignons und Schinkenstreifen 

auf leichter Rahmsauce, dazu geriebener Käse 

vorweg kleiner Eichblattsalat 

Fr. 20.50 

 

 

Menü 2:  

Ofenfrische Waadtländer Sauccisson 
im knusprigen Blätterteig gebacken 

dazu feines Gemüse 

und Bratkartoffeln 

Fr. 24.50 

 

Fleisch Wochenhit 1:  
Geschmorte Ossi bucco“Crémolata“ 
geschmorte CH-Kalbshaxe an kräftiger 

Rotweinsauce mit Gemüsewürfel 

dazu feiner Weissweinrisotto 

kleiner Gemüsegarnitur 

Fr. 26.50 

  

VEGI Wochenhit 3 
Hausgemachte, knusprige Frühlingsrollen 

gefüllt mit viel bunten Gemüsestreifen, 

Sprossen, Glasnudeln mit Chili, frischem 

Koriander verfeinert 

Garniert mit gemischten Salaten 

Sauce nach Wahl 

Fr. 26.50 
 

DEKLARATION: Tortelloni=CH, Saucisson=CH, Kalb=CH, 

Schwein=CH, Seesaibling=IRL,  Felchen=CH, Bündnerfleisch, 

Rohschinken=CH,  Schollen=NL, Crevetten=Vietnam, 

Kalbsleberli=CH 
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FISCH - Wochenhit 2: 
Gebratene Seesaibling 

Sauce Hollandaise 

garniert mit grünen Spargeln 

feine Bratkartoffeln 

Fr. 32.50 

 

DESSERT: Es het solangs het: 

Hausgemachtes Orangenmousse Fr. 9.50 

kleine Portion Fr. 7.50 

mit Schlagrahm und Orangenfilet garniert 

VITAMIN C –REICHER ABSCHLUSS 

 

Carina und Lukas  Hürlimann-Suter 

und das gesamte Freihof – Team 

wünschen Ihnen einen guten Appetit, 

und freuen uns, Sie weiterhin als unsere 

treuen Gäste begrüssen zu dürfen. 

      

     SPRUCH DER WOCHE: 

Wir brauchen viele Jahre, 

bis wir verstehen, wie kostbar 

Augenblicke sein können 
Ernst Ferstl 

  

 


